Repas de Mariage
Végetarien

Prix TTC—2021 29.50 €TTC

ENTREES FROIDES :

Printemps—Eté
Tatin de tomates anciennes, moutarde et mozza Buffala a I'orange sanguine
Creme de petits pois a la menthe, espuma de chevre
Salade croquante de fenouil, haricots coco et citron vert
Tarte courgette, ricotta et citron confit

Automne—Hiver
Cappuccino de mais, creme montée au pop corn
Courge rétie au thym, chevre frais, chips de vitelotte
Créme de topinambours au parmesan
Velouté de chataignes, céleri-rave et noisettes, pain d’épices

Plats au buffet ou servis a I'assiette :

Printemps—Eté
Falafels vegan aux petits pois et graines de courges, yaourt pomme— coriandre
Risotto d’orge et asperges vertes et pecorino
Tofu frit aux 5 épices, aubergines et passata a la cardamone

Automne—Hiver
Risotto aux 3 céréales , crumble de butternut, thym et noisette
Riz rouge, choux fleurs rotis, grenade et noisettes torréfiées
Risotto aux cépes et tuile parmesan

Fromages:
St Marcellin, Bleu de Sassenage et Tomme de Savoie

Desserts a l'assiette ou au buffet :
Feuilletine chocolat et zestes d’orange/ Saint Ange a la framboise
Martiniquais Ananas passion / Financier pistache framboise
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